
АКТ
проверки организации школьного питания общественной комиссией по контролю за 

организацией питания обучающихся в МОБУ «СОШ №4» пгт. Пойковский

от 15.10.2024
Комиссия в составе:

Котова Т.Г. Член муниципального общественного совета по развитию 
образования Нефтеюганского района, депутат Думы 
Нефтеюганского района, председатель Комиссии

Бабина Е.М. Начальник отдела обеспечения безопасности образовательных 
учреждений департамента образования Нефтеюганского района, 
секретарь Комиссии
Член Общественного совета Нефтеюганского района

Моновицкая А.В. Представитель родительской общественности

Чугунова О.В. Методист отдела обеспечения безопасности образовательных 
учреждений департамента образования Нефтеюганского района
Депутат Думы Нефтеюганского района

Райгородская Е.В. Заместитель директора

составили настоящий акт в том, что 15.10.2024г. в МОБУ «СОШ №4» пгт. Пойковский была 
проведена проверка по осуществлению общественного контроля за организацией питания в 
общеобразовательных организациях Нефтеюганского района.

Проверка проведена по следующим направлениям:
- наличие перспективного меню____ имеется_______________________________
- наличие ежедневного, утвержденного меню на стенде имеется____________________
- соответствие меню соответствует__________________________________________

Наименование блюда Органолептические свойства Выход в 
соответствии 
с меню, в 
граммах

Фактический 
выход, в 
граммах

Вкусовые качества Соблюдение 
температурного 
режима
(t блюда при раздаче, 
соответствует/не 
соответствует

Фрикадельки с соусом Вкус и запах 
соответствует норме

Соответствует 100/60 100/60

Гречка отварная Вкус и запах 
соответствует норме

Соответствует 150 150

Чай с сахаром, лимоном Вкус и запах 
соответствует норме

Соответствует 200 200

Хлеб пшеничный Вкус и запах 
соответствует норме

Соответствует 30 30

Салат из свеклы с сыром с 
м/р

Вкус и запах 
соответствует норме

Соответствует 70 70

Суп-лапша с картофелем, 
птицей, зеленью

Вкус и запах 
соответствует норме

Соответствует 25/250/1 25/250/1

Плов из говядины Вкус и запах 
соответствует норме

Соответствует 75/200 75/200

Компот из свежих 
фруктов

Вкус и запах 
соответствует норме

Соответствует 200 200



Хлеб пшеничный/8 злаков Вкус и запах 
соответствует норме

Соответствует 30/30 30/30

Груша Вкус и запах 
соответствует норме

Соответствует 159 159

- санитарное состояние обеденного зала Уборка проводится после каждого приёма пищи. 
Обеденные столы моют горячей водой с добавлением моющих средств, используя 
специально выделенную ветошь и промаркированную тару для чистой и использованной 
ветоши.
- санитарное состояние столовой посуды в хорошем состоянии, сколов нет, вся посуда 
промаркирована
- внешний вид сотрудников столовой у всех сотрудников имеется единая унифицированная 
форма одежды, повара работают в перчатках
- условия для соблюдения правил личной гигиены обучающимися перед входом в столовую 
имеются раковины согласно СанПиН из расчета 5 раковин на 100 посадочных мест. Рядом с 
умывальниками установлены электрополотенца. Все обучающиеся моют руки перед едой.
- наличие и состояние санитарной одежды у сотрудников, осуществляющих раздачу готовых
блюд____ имеется________________________________ ______ ____ _______________
- наличие суточных проб____ имеется _______________________________________
- ведение бракеражного журнала_________имеется________________________________
- объём отходов после приема пищи ведется__________________________________
- соблюдение графика посещения столовой______соблюдается_____________________
- удовлетворенность ассортиментом и качеством потребляемых блюд по выборочному
опросу детей____ удовлетворены____________________________________
Информирование родителей и детей о здоровом питании регулярно размещается и 
обновляется информация_____регулярно размещается и обновляется информация на сайте и
стендах школы, а также выпускаются и распространяются памятки для детей и родителей в 
мессенджерах, о принципах здорового питания, здоровом пищевом поведении, значимости 
здорового питания в профилактике различных заболеваний.

Замечания:
по качеству готовых блюд /А£- ££^777С-_________________________________

по соблюдению санитарных норм ______________________

Общая оценка организации питания обучающихся в школьной столовой:

повар-бригадир
С актом ознакомлен: заведующий производством (или должность согласно штгц^юго 
расписания) повар-бригадир _ Ибиляминова Ф.Р.

Подписи

ДОЛЖНОСТЬ

Котова Т.Г.
Бабина Е.М.
Чугунова О-В.
Моновицкая А.В.
Райгородская Е.В.

ПОДПИСЬ


